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HO TEL RESTAURANT

le Sfvitunal

« Le Premier Jugement » : Entrée, Plat, Fromage ou Dessert
« Le Verdict » : Entrée, Plat, Fromage et Dessert

(Euf de la Bigottiére poché,
Lentillons du Perche au saucisson Bellota, gingembre, sauce soja

Creme de mais, foie gras et magret fumé maison
Saumon Gravlax, bavarois de betterave acidulé, mayonnaise aux algues

Foie gras mi-cuit, gelée de poire au sésame noir et sésame torréfié

Boudin noir de Mortagne “maison”,
Royale de chataigne, compotée de pommes au sarrasin et cidre

Filet de sandre, embeurrée de chou et panais réti, Beurre blanc a l'ail noir
Saint-Jacques facon « croque », Endive braisée et velouté de crevettes grises

Noisette d'agneau farcie a la merguez,
Jus d'agneau a l'anis, risotto de céréales aux fruits secs

Fromages Normands et Percherons

Tarte citron cacahueéte, glace cacahuete
Poire pochée au vin et épices, sablé Breton, mousse légere chocolat Tonka

Délice de semoule parfumée au Rhum,
Fruits exotiques, émulsion coco, coulis fruit de la passion et mangue

Soufflé aux litchis, glace limoncello

TOUS nos plats sont faits maison
La liste des allergenes est disponible sur demande. Viande francaise.

Vincent Biset, Chef de Cuisine
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57€

Pour I'’ensemble de la table :

Amuse-bouche
Le Foie gras mi-cuit
Retour de péche

Suggestion viande du Chef

Granité du moment
Duo de fromages
Dessert (Choix du Chef)

Uniquement vendredi et samedi soir (jusqu‘a 20h30), dimanche midi (jusqu’a 13h30)
Notre sommelier, M. Gaboriaud, se fera un plaisir de vous proposer un accord mets vins

19.50€

Du lundi au vendredi, hors jours fériés

Une ardoise comprenant un assortiment
d'entrées et le plat du jour,
suivie d'un café ou thé gourmand

29.00€

Du lundi au vendredi, hors jours fériés

Entrée et Plat
ou
Plat et Dessert

Les plats

15€ (jusqu'a 10 ans)

Filet de sandre, embeurrée de chou et panais roti
ou Noisette d'agneau farcie a la merguez, risotto de céréales aux fruits secs
ou Boudin noir de Mortagne « maison », Royale de chataigne, compotée de pommes au Sarrasin

Les desserts
Tatre citron cacahuéte
ou Poire pochée, sablé Breton, mousse légere chocolat Tonka



